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e 10 h 00 : Présentation des enjeux de la filiere porcine.

10 h 10 : Valorisation des lactosérums par les porcs, programme APORTHE.

10 h 40 : Analyse des marges et indicateurs financiers de la filiere porcine francaise.

11 h 30 : Relocalisation de la protéine végétale en AURA, projet COOPEARA.

12 h 30 : Repas

14 h 00 : Evolutions récentes de la consommation de viande et de I'organisation de la distribution .

* 14 h 45 : Quelle consommation d’énergie en élevage de porcs, premiers éléments
(programme URE AURA).
e 15 h 15 : Perspectives et conclusions



VALORISATION DU LACTOSERUM
PAR LES PORCS

Une complémentarité entre les porcs et les bovins
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Démarche de Travail ifip —

Institut du porc

1. Identifier les volumes de lactosérum disponibles et leur

Gisements et gestion actuelle

gestions des

lactosérums | 2. Comprendre les pratiques et contraintes des acteurs
_ locaux

—

"\'“5"\/5,es des | 3 Fvaluer leur qualité nutritionnelle pour I'alimentation
lactosérums porcine

AORTHE
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Gisements et gestions des lactosérums ifip —

Institut du porc

= Recherches documentaires

= Entretiens semi-directifs différenciés selon les profils :
* Les ODG : nombre de transformateurs, volumes produits, ...
* Les transformateurs : volumes de lactosérum, gestion du lactosérum, ...
* Les éleveurs de porcs : Les pratiques d’alimentation, intérét pour la valorisation,
contraintes d’utilisation, ...

AORTHE
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Analyses des lactosérums ifip —
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= Prélevements sans protocoles stricts

= Caractéristiques du lactosérum étudiées :
* Teneurs en matiere seche, protéines, lactose, acide lactique, cendres...
* Digestibilité par méthode in vitro

= Types de lactosérum varié :
* Espece ; Mode de transformation ; Degré d’acidité

APORTHE




Les transformateurs recenseés

&
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Informations sur 57% des 402 fermiers
transformateurs d’ AOP

Informations sur 67% des 39
fromageries transformatrices d’ AOP

Informations sur 1 fermier et 8

fromageries transformant hors AOP/

ifip —
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Pas recensés

"

Pas de transformateurs fermiers
en roquefort

Pas de fermiers interrogés en
rocamadour et en pélardon car
nombreux avec peu de volume

Peu de transformateurs fermiers
Interrogés en Cantal / Salers car
trés nombreux

ol




Volumes lactosérum Fermiers recensés

M saint nectaire

M cantal + salers

B bleu d'auvergne +

fourme d'ambert

B rocamadour

laguiole

u fourme de

montbrison

W autre

Fiqure 2 : Volume de lactosérum recensé chez les fermiers

ifip—
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Tableau 1 : Pourcentage de couverture des fermiers recensés

AOP

Saint-Nectaire

Cantal/Salers

Bleu d'Auvergne/Fourme d'Am|
Laguiole

Fourme de Montbrison
Rocamadour

Pélardon

Hors AOP

Fermiers recensées /

totales

% couverture

205/210

9/85 11%
10/12 83%
4/6 67%

2/4 50%
3/29 10%
0/56 0%

1 /

* Estimation de lactosérum pour la production de cantal / salers = 13 000 000 L

Estimation de lactosérum pour la production de rocamadour =3 200 000 L
Estimation de lactosérum pour la production de pélardon =1 280 000 L

APORTHE




Volumes de lactosérum Fromageries recencées ifip—

Institut du porc

Fromageries recensées

9080 000 Tableau 2 : Pourcentage de couverture des fromageries recensees
12800000 \\ ‘ . ,
m bleu d'auvergne + Fromageries recensées /
fourme d'ambert % couverture
M cantal + salers AOP totales
29 305 294 W autre Rocamadour
126 886 654 H roquefort y
Pélardon
43 290 667 saint nectaire .
' Laguiole
laguiole
= rocamadour Fourme de Montbrison
= fourme de montbrison Bleu d'Auvergne/Fourme d'Am|
70177 765
pélardon Ca nta|/Sa|erS

Saint-Nectaire
Roquefort
Hors AOP

87 200 000

Fiqure 3 : Volume de lactosérum recensé chez les fromaqgeries

* Les fromageries qui transforment du bleu d’auvergne / fourme d’Ambert et du cantal / salers AOP sont celles qui ont les
volumes de lactosérum les plus importants avec plus de la moitié des volumes car elles ont un nombre d’atelier de

transformation plus important
* La production de saint nectaire est plus importante chez les fermiers que chez les fromageries ‘WOWE



Gestion du lactosérum Fermiers ifip—

100%

90%
14 000 000 41 600
80%
70% 1453 600
1519 360 SE R
60% :
50% 400 000
% | =120000
1120 000 120000
30% :
- 2000000 /44000
10% 1 140 800 B8 408 000
. 5000 000 136 000
saint nectaire cantal + salers bleu d'auvergne + laguiole fourme de rocamadour
fourme d'ambert montbrison
Evache B méthaniseur M cochon + station cochon MWlactoservice W séchage pas valorisé

Fiqure 4 : Mode de valorisation du lactosérum des AOP produits chez les fermiers recensés

Le Saint nectaire valorise grace a la mise en place du Lactoservice

Le Cantal/Salers : 55 % n’est pas valorisé et 35 % valorisé par les cochons

Le Bleu d’auvergne/fourme d’Ambert : 70 % n’est pas valorisé, et le reste soit aux génisses soit en méthanisation
Pour les autres, se sont des petits volumes qui sont principalement valorisé en cochons ou non valorisés

YV V V V
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Gestion du lactosérum

7 554 889 800 000

10 000 000

624 000

550 000

10 035 000
46 935 385

34 666 667
27 704 615 4445 110

66 000 000

70 400 000

cantal + salers fourme de montbrison

roquefort

saint nectaire bleu d'auvergne +

fourme d'ambert

Fromageries

9 080 000

rocamadour

6400000

10 000 000

[0 Somme de pas valorisé

12 800 000

cochon

51 600 000 B méthaniseur

B séchage + cochon
séchage + métha

B séchage + station

laguiole pélardon autre B séchage

Figure 5 : Mode de valorisation du lactosérum des AOP produits chez les fromageries

Y V

La majeure partie du lactosérum est valorisé en séchage pour de la poudre

» \Valorisation par les porcs identifiés : Rocamadour, cantal/salers, roquefort et Fourme de montbrison
» Mais aussi des volumes importants non quantifiable : Roquefort, Fourme de montbrison et Bleu d’auvergne/fourme d’ambert

> Les fromageries éloignées des zones porcines ne valorisent pas le lactoserum acides

Seul 1% du volume de lactosérum issu des fromageries interrogés n’est pas valorisé




Gestion Globale ifip —
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pas valorisé

séchage

séchage + station

séchage + cochon

lactoservice

ey [—

séchage + métha

cochon

94 675 000
-// -
¥

5600000

Figure 6 : Gestion des volumes total de lactosérum issu des transformateurs recensés

vache

méthaniseur

25 000 000

e 5% du volume de lactosérum total recensé n’est pas valorisé
= Environ 83% est valorisé en séchage (soit les fromageries, soit le lactoservice)



Composition des lactosérums

Tableau 3 : Compositions de 'ensemble des échantillons prélevés

ifip—

Institut du porc

1 2 Bl 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17
vache vache brebis vache vache vache vache vache vache | mélange | vache vache mélange chévre chévre mélange chévre
. saint bleu fourme de fourme d'ambert | fourme d'ambert dif salers / dif. dif rocamadour dif dif
bleu laguiole | roquefort ) - + fourme de + fourme de tomme produits +autres rocamadour
nectaire | d'auvergne fmontbrison X . fromages| cantal . fromages N fromages | fromages
montbrison montbrison laitier chevre
Valeurs brutes :
MS, % 7,1 6,9 7,1 6,9 6,9 7 5,7 6,1 7 6,3 8,8 4,4 53 2,6 3,2 22 3,2
Cendres, % 0,5 0,5 0,6 0,5 0,5 0,5 0,5 0,6 0,5 0,5 04 0,5 0,7 0,6 0,4 1,9 0,8
Protéines Kjedahl, % 0,88 0,97 1,7 0,93 0,85 0,95 0,84 0,87 0,91 0,81 0,93 0,99 1,1 0,9 0 0,75 0,95
N non protéique 0,039 0,042 0,089 0,037 0,036 0,042 0,036 0,052 0,035 0,035 0,033 0,044 0,079 0,052 0,048 0,110 0,085
N proteique 0,102 0,113 0,183 0,112 0,100 0,110 0,098 0,087 0,111 0,095 0,116 0,114 0,097 0,092 0,000 0,010 0,067
Protéines vraies, % 0,64 0,71 1,14 0,70 0,63 0,69 0,62 0,55 0,69 0,59 0,72 0,72 0,61 0,58 0,00 0,06 0,42
Lipides, % 1 1,3 0,84 1,4 0,53 0 0 0 0 0 3,3 1,1 1,5 0,96 0 0 0
Lactose, % 4,6 46 2,4 4, 44 4, 3,7 3,7 46 41 41 2,1 0,85 0,16 1,1 15,8 0
Acide lactique, % 0 0 1,6 0 0 0,18 0,2 0,63 0 0,06 0,13 0,35 1,48 0,82 0,84 0,16 2,07
Valeurs ramenées a 87 % MS
MS, g/kg 870 870 870 870 870 870 870 870 870 870 870 870 870 870 870 870 870
Cendres, g/kg 61 63 74 63 63 62 76 86 62 69 40 99 115 201 109 75 218
Protéines vraies, g/kg 78 89 140 88 79 85 94 78 86 82 72 141 100 192 0 2 114
. . 564 580 490 530 555 544 595 618 572 574 418 484 382 328 527 631 563
Lactose+acide lactique, g/kg
Lipides, g/kg 123 164 103 177 67 0 0 0 0 0 326 218 246 321 0 0 0

Variabilité des teneurs => regroupement
par famille de lactosérums similaires




Composition des lactosérums ifip —
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Groupe 1:

Tableau 4 : Compositions des échantillons du groupe 1

1 2 3 4 5
vache vache brebis vache vache
 Lactoserum moyen
bleu laguiole roquefort | saint nectaire | bleu d'auvergne
* Particulariteé : T
« Serum de brebis a 14 % de ok 71 G2 7.1 6,9 6,9
y . Valeurs ramenées a 87 %
proteines, nettement plus riche MS - ’
MS, g/kg 870 870 870 870 870
Cendres, g/kg 61 63 74 63 63
Protéines vraies, g/kg 78 89 140 88 79
Lactose+acide lactique,
564 580 490 530 555
g/kg
Lipides, g/kg 123 164 103 177 67




Composition des lactosérums

Groupe 2 :

Tableau 5 : Compositions des échantillons du groupe 2

ifip —
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C .y h d 1 . 6 7 8 9 10
® OmpOS|t|OnS prOC esS du grOU pe . vache vache vache vache mélange
* Legerement moins de MS fourme d'ambert + | fourme d'ambert +
fourme de ,
i fourme de fourme de tomme dif fromage
montbrison , i
montbrison montbrison
» Particularité: TR P—
» Lipides absents ou négligeables, MS.% 70 27 6.1 7.0 63
Valeurs ramenées a 87 %
MS:
MS, g/keg 870 870 870 870 870
Cendres, g/kg 62 76 86 62 69
Protéines vraies, g/kg 85 94 78 86 82
Lactose+acide lactique,
544 595 618 572 574
g/kg
Lipides, g/kg 0 0 0 0

o
- »



Composition des lactosérums

Groupe 3:

« Composition :
* MS variable mais globalement basse: de
2,6 % a 8,8 %.
» Cendres et protéines :
* 1 lactosérum moins riche
» Lactosérum de chevre plus riche

» Particularités:
» Teneur en lipides éleveée

 Faible teneur en lactose et acide
lactique

Tableau 6 : Compositions des échantillons du groupe 3

ifip—

Institut du porc

11 12 13 14
vache vache mélange chévre
salers / cantal di pro.dwts dif fromage rocamado‘ur A
laitier autres chevre
Valeurs brutes :
MS, % 8,8 4,4 53 2,6
Valeurs ramenées a 87 %
MS:
MS, g/kg 870 870 870 870
Cendres, g/kg 40 99 115 201
Protéines vraies, g/kg 72 141 100 192
Lactose+acide lactique, 118 184 38 38
g/ke
Lipides, g/kg 326 218 246 321
APORTHE

/
/



Composition des lactosérums

Groupe 4 :

« MS tres variable : 2 lactosérums de chevres
et 1 preconcentré

» Compositions trés variables

» |ssus de fromageries qui explique I'absence
de protéines

 Depourvu de lipides

Tableau 7 : Compositions des échantillons du groupe 4

ifip —
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15 16 17
chevre mélange chevre
dif fromage dif fromage rocamadour

Valeurs brutes :
MS, % 3,2 22,0 3,2
Valeurs ramenées a 87 %
MS:
MS, g/kg 870 870 870
Cendres, g/kg 109 75 218
Protéines vraies, g/kg 0 2 114
Lactose+acide lactique,

actose+acide lactique £57 631 c63
g/keg
Lipides, g/kg 0 0 0




Des lactosérums divers et de qualiteé ifip —
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* 10 vaches, 1 brebis, 2 chevres, 4 mélanges
« Des taux de matiéres séches trés corrects ( 7 % en moyenne)
* Une part d'azote protéique importante (61 %)

 Richesse en lactose (53 %)

HORTHE
ad



Résultats clés

FERMIERS
L 17 M L non valorisés, majoritairement chez les

<100 000 L/an
* Dont Saint-Nectaire : 14 M L non valorisés a lui seul

FROMAGERIES

L 5 ML non valorisés, surtout en sérum acide

L Zones avec élevage porcin actif = valorisation
systéematique

L Compositions lactosérums :
* Cheévre = moins riche en MS
» Brebis = plus riche : jusqu’a 14 % protéines a 87 % MS

-
Lactosérum non valorisé par
A 4000L-100000L
A 100001 L -400000L

A 0oL om0l
Al:mmu-)umx

Lactosérum non valorisé par les fermiers
A 1760011000001
100 001 L - 300 000 L

300 001 L - 700 000 L

@ sooou-1m00m00

o 1280001 L - 32000001
o 3200 001 L - 7 000 000 L

Lactosérum de fermiers valorisé avec cochons

] 30 60 120




Discussion ...

Pour en savoir plus :

https://www.aporthe.fr/

ifip —

Institut du porc
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P Partenaire de vos innovations

Analyse des marges et indicateurs

financiers
Elevage, abattage-découpe et transformation

Lisa LE CLERC et Nicolas ROUAULT



Cout de production et marges en élevage

- -—2
. e 1
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— Un environnement marqué par la hausse des prix
des intrants

Evolution du colt énergétique en
élevage de porc FR,

Evolution du prix de I’aliment engraissement (complet) IFIP
base 100 = 2020

(€/tonne) 180

450

160
400 +50% 22 / 17-21 140

120
350 100

Source : Ifip d’apres InterPIG
300 80
2020 2021 2022 2023 2024

250 +28% 25/17/21  Mais aussi dépenses de
200 santé, batiments ...

150
10 1 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26

o Feo
Source : Ifip I ﬁ p —)

Journée porcine d'Auvergne-Rhéne-Alpes Institut du porc



D Des couts de production record ces dernieres années

Evolution du colt de production naisseur-engraisseur FR

(€/kg carc froide)
2
1,5
1
0,5
0
06 07 08 09 10 11 14 15 16 17 19 20 21 22 23 24

Source : Ifip d’aprés InterPIG
Les codts des batiments sont évalués a partir du neuf amorti sur 25 ans (gros ceuvre) et 12 ans (petit matériel)

Journée porcine d'Auvergne-Rhéne-Alpes

Hausses exceptionnelles
en 2022-2023 : colts
records

Détente sur 2024 -2025
mais des niveaux
toujours élevés

! Derniéres données dispos
sur les colts de production :
2024

ifip —

Institut du porc



— L’ameélioration de la productivité permet de limiter

I'impact de la hausse des colts
Analyse des écarts de marge entre les élevages Ecart de marge moyen entre les
des tiers supérieur et inférieur , NE moy 20-24 tiers > et < en GTE en 2024 = +

% PC vendus; 3,9% 924€/truie présente
Autres; 4,8%

Prix de vente; 6,1% Ecarts de marge
62% expliqué par les performances

techniques
|C. sevrage-vente ; 11,1% 23% par le prix de I'aliment
PIOACIIE ST prix do Amélioration de la productivité
23,1% +13% de porcs produits / truie en 10 ans,

hausse réguliéere

Augmentation de la part de
Source : Ifip d’aprés GTE-GTPORC FAFeurS en 2024 i ﬁp _

Journée porcine d'Auvergne-Rhéne-Alpes Institut du porc



mmmn BOns resultats ces dernieres annees grace a un prix
du porc lui aussi éleve

Evolution des charges et produits, NE, /kg carc froide Solde d isponible
0.41 élevé en 22, 23 et 24 :

Restant pour rémunérer la
main d'ceuvre familiale et le
capital

2,00

1,50

1,00 )
H Produit

m Solde disponible
m MOS
Amortissement et FF

<
s
-

1,13

0,50

m Charges diverses
= Renouvellement
\ \ \ T Alimentation

0,00

Source : IFIP d’aprés GTE, GTE-TB, CERFRANCE i lr) —
Journée porcine d'Auvergne-Rhéne-Alpes Institut du porc



Comparaisons
internationales

Panel d’experts nationaux
Base commune comparable

19 pays en 2024

iﬁp—

Journee porcine d'Auvergne-Rhéne-ﬁiﬁ% s Institut du porc
?‘\



N |nterPIG

D Heterogeneite des profils de cout

Structure du colt de production du porc en 2024 (€/kg carc chaugg

Amortissements et FF

ain d'ceuvre

Autres charges opérationnelles
Alimentation

60% 57%

[ ] [ ]
Source : Ifip d’aprés InterPIG Iﬁp —

Journée porcine d'Auvergne-Rhéne-Alpes Institut du porc



Des écarts de colts fonction des performances A cerPIG
D tcchniques et facteurs de production

Performances techniques et prix des facteurs de production en 2024

Colitde Prix moy C(.)Ut Prix bati NE se\{res/ Kgczinc
Pays production  aliment hora.lre du (E/truie) truie e.n produits/h
travail (€/h) production (NE)
Brésil CO 1,07 200 3,3 3281 31,3 45
Brésil Sud 1,39 317 3,3 3722 30,6 29
Canada Est 1,62 249 15,6 8 036 24,8 133
Etats-Unis 1,63 286 17,4 5692 29,1 168
Danemark 1,76 312 30,1 10 046 35,6 167
Espagne 1,79 328 16,5 6042 27,0 152
Pays-Bas 1,82 303 30,9 10797 32,7 219
France 1,85 310 23,3 10784 31,5 179
Allemagne 2,01 317 22,7 14 700 31,2 136
Source : Ifip d'apreés InterPIG
Vert : facteur particulierement favorable. Rouge : facteur particulierement défavorable. Bleu : iﬁp C—

facteur proche de la moyenne des 9 pays. . . . n "
B Y bay Journée porcine d'Auvergne-Rhoéne-Alpes Institut du porc



s BONS resultats W T
econOmlqueS — SE : +34cts
NL:+1icts DK - Scts
% é\jf/%‘“ﬁ
C'AN W : --18cts

FR : +15cts

o > =
. /
e X ’ .'.:
. .3‘-?‘—-
E: i
A
.
2

SP:+42cts  IT:+23cts
%

+10ct€/kgcarc en

moyenne par | \X\

rapport 4 2023 QG -

PT : +63cts

Résultats positifs
pour les éleveurs
francais : +15ct€ BRA CO : +56cts

BRA Sud : +26cts
Journée porcine d'Auvergne-RhG Source : ffip d'aprés InterPIG ., upore



Revenus des éleveurs et
resultats financiers

i1
Données du RICA, 1988-2024 Agreste

SSP, Agreste
ifip—

Journée porcine d'Auvergne-Rhéne-Alpes Institut du porc



D Des résultats remunérateurs

Moyenne 2015-2024 du RCAI par ETP non salarié (k€/ETP)

70
60
50
40

30

20

'
0

B Viande B Lait Ensemble Volailles Viticulture Grandes Porcins

Trés bons résultats en
filiere porcine ces
dernieres années

2019, 2022, 2023 et 2024

- Le RCAI par UTANS des
exploitations porcines

devance celui des grandes
cultures et de la viticulture

cultures
Source : Ifip d’aprés SSP, RICA
Résultats exprimés en euros constants de 2024 e Feo
Champ : Exploitations agricoles de France métropolitaine, production brute standard (PBS) supérieure a 25 000 € I ﬁ p a—

Journée porcine d'Auvergne-Rhéne-Alpes Institut du porc
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Mais, des résultats fluctuants selon les années...
Evolution du RCAI / UTANS (k€) euros constants 2024

2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023 2024

Toutes Autres grandes cultures Viticulture  =——e=—Bovins lait Bovins viande Porcins Volailles

Source : Ifip d’aprées SSP, RICA , euros constants de 2024

e Feo
France métro ,PBS > 25 000 € I ﬁ p —

Journée porcine d'Auvergne-Rhéne-Alpes Institut du porc



Mais, des résultats fluctuants selon les années...

D _etentre les élevages

Dispersion du RCAI / UTANS (k€) euros courants, exploitations porcines

200
150

100 porcins

50

Ensemble

-50
2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023 2024

N &L
Source : Ifip d’apres SSP, RICA — microdonnées I ﬁ p S——
euros courants

France, PBS > 25 000 € Journée porcine d'Auvergne-Rhéne-Alpes Institut du porc



— Des besoins de financements élevés

. . o Total capital investi porc :
Evolution du BFR et des immobilisations, k€ 894 k€ = 661 k€ Immos + 233 k€ BFR

Total capital investi toutes orientations :

1000 467 k€ = 330 k€ Immos + 137 k€ BFR
900 233
800
700

661
600
500 137
400
200 330
200
100

1990 1995 2000 2005 2010 2015 2020

mImmos porc  EBFR porc Immos toutes OTEX 4 BFR toutes OTEX

e Fo
Source : Ifip d’aprés SSP, RICA I ﬁ p

euros constants de 2024

France métro ,PBS > 25 000 € Journée porcine d'Auvergne-Rhéne-Alpes Institut du porc



Des besoins de financements élevés
- un endettement important

Moyenne 20-24 du taux d’endettement par orientation Moyenne 20-24 du montant des dettes C + LMT
par orientation (milliers d’euros)

0 68%
9 63% ° 600 589
60%
55% 50% 500
50%
45% 42%  44% 400 360
40% 335
35% 31%  32% 298
30% 300
= o
20% 200
2 N © % N ) %
\)@* Q o@ @\e ‘ R &\o @\\e 100
Y A P & Qo S
K o P -
& R o %
) %\’b ('b&@ &c’}(\
Taux d’endettement éeleve @04\(\ O <
en diminution en tendance sur 10 ans , ‘
Source : Ifip d’apres SSP, RICA
- . tants de 2024
Niveaux de dettes trés largement Franc métro PBS » 25 000 €

supérieurs aux autres orientations Iflp

Journée porcine d'Auvergne-Rhéne-Alpes Institut du porc
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S Ameélioration de la rentabilité du capital mobilisé

Evolution du RCAI / capital investi par orientation
Un éleveur porcin qui investit 100€ de capital

(immo. + BFR) dégage 14,3 € en 2024 pour
25,0% rémunérer son travail et son capital

20,0%

15,0%

4/ N\
10,0% f\ﬁ\\mvx /( 7\

5,0%

0,0%

00 01 02 03 04 05 06 07 08 09 10 11 12 13 14 1516 17 18 19 20 21 22 23 24
Toutes Autres grandes cultures =——e=— Bovins lait
Bovins viande Porcins

Source : Ifip d’aprés SSP, RICA
euros constants de 2024
France métro ,PBS > 25 000 €

Journée porcine d'Auvergne-Rhéne-Alpes

Moyenne RCAI / capital
investi sur 10 ans (15-24)

Toutes 11,0%
Grandes cultures  14,8%
Bovins lait 10,7%
Bovins viande 7,0%
Porcins 12,9%
Volailles 13,4%

 En porg, le ratio RCAI / Capital
fluctue fortement, entre 3,0% en
2014 et +22,6% en 2024

> tendance a la hausse
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D En 2025, les résultats chutent en fin d’année

Marge sur coit alimentaire et renouvellement - NE - €/truie présente/an

2500 v Baisse des prix du porc
au deuxieme semestre
2000 N L/ 2025
J 1 - Baisse des marges (écart prix

1500 / \, pergu — colt alimentaire)
1000 A\ | Marchés incertains

\) Guerre au Moyen-Orient
500 Situation sanitaire en Europe

. ® Feo
-—Marge alim renouv  ——autres charges Iﬁp —_—

Source : Ifip
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En abattage-decoupe et
transformation
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I Baisse des abattages par tétes et en volume

Volume national d’abattages de porcs

(en millions de tétes et milliers de tonnes)

28
2 300
27
" 26 2 200
par téte 2103
Taux croissance 25 2100
2010/2025
24
2 000
en volume 23
21,99
22 —Abattages en téte cvja 1900
—Abattages en tonne cvja
21 1 800
S S S S S s T s s T s s s s i

Source : IFIP d'aprés données Agreste
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L’alourdissement des carcasses a ralenti la baisse

du volume national

Poids chaud carcasse (kg) UNIPORC porcs charcutiers

08
96
94
92
90

96,9

94,9 9.8
94,2
92,
90,3

O~ AN MJTUOWOMNMNOVOOOOT—ANM
OO OO 000000 v™v™ v« v
oNoNolNoloNolNolNololNolNolNollolNo)
N ANANANNNANNN

2014
2015
2016
2017
2018
2019
2020
2021
2022
2023
2024
2025

Source : Ifip d’aprés données Uniporc
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ifip —

Institut du porc



D | e nombre d’abattoirs diminue

Nombre d'abattoirs agréés CE porc

QY O

A & & o A L O '\‘lz‘bb‘bb O O
gL &S QP W K 2
f@f@f@f@f&f&f@f@mmmmmmwmww@f@ww

240

220

200

180

16

o

14

o

12

o

10

o

™
P Qg
e P

Source : IFIP d'apres listes des établissements agréés du MAA
Y L
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D | 'activité d’abattage-decoupe se concentre

Part des abattages nationaux de porcs des 4 plus grands groupes en France

70%

o
66% 65%,
65%
0 o
o 59% 59/0 60 /0 DEPUIS 1968
60% L
55%
50%
45% agro=
40 A) Mousquetaires
40% ousq
35%
30%
— N MO T O OO0 OO O — AN M T O WOOO — AN M
O O 0O 0O 0O 0000 ™“ ™ ™ ™ ™ ™ ™ v™ v« ™ N N N N N
O O O O O O O O O O O O O O O o o o O O O O
AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN NN AN AN AN AN AN AN ANNANNANN
o Feo
Source : Estimations IFIP d'aprés données Uniporc, BDPORC et Interprofessions porcines régionales I ﬁ p —
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s UN€ concentration géographique des activités et
des structures a I’'Ouest, notamment en Bretagne

202 Nombre de porcs abattus
20,:1 dans les abattoirs (hors DOM)
de plus de 100 000 porcs/an, en %

Localisation des abattoirs
(29 unités ayant abattu plus de 100 000 porcs/an)
Répartition régionale des abattages en 2024

France:

21,936 millions de porcins abattus en 2024 (yc DOM)
23,659 millions de porcins abattus en 2014 (yc DOM)

Porcs abattus :

o > 1 million

500 000

a 1 million

250 000
© a 500000

100 000
© 3250000

Ifip d'aprés Uniporc, Interp‘aura, Midiporc, Interporc Grand-Est, BD
PORC et Agreste-SSP

ifip —
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— Abattage-decoupe : I’achat des porcs repréesente 70%
des charges et les résultats sont préoccupants

Répartition des charges dans I’abattage- Résultats dans I’abattage-découpe de
découpe de viande porcine (% du CA) viande porcine (RCAIl en % du CA)
1% 0% 1% 3%, 2% 1% 0%
- — 3,40%

13% 15% 13% 14% 15% 14% 12% 13%

1,20%

2% 2017 2018 2019 2020 2021 2022

2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023 2024

mRCAI (9 mois)
Impots, taxe, amortissements, povisions et charges financiéres
Frais de personnel

u Autres
Charges externes hors prestataires d'abattage et de découpe -1,70%
Achats de porcins

Source : Ifip d’apres données OFPM ﬁ IO
I
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= Abattage-decoupe : une rentabilite moyenne et un cout
du travail intermédiaire face aux concurrents européens

EBE/CA Colt du travail
(moyenne 2018-2023) (k€ courant/ETP en 2023)
83,4 k€
5,9%
65,8 k€
4,3%
50,1 k€
3,5% 3,4% I 43,4 k€
3,0%
I I I |
= = = @11 W= = - 11 =

Source : Ifip d’apres données Eurostat - ﬁ p
I
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— Charcuterie-salaison : les résultats remontent en 2024
apres deux années difficiles

Répartitions des charges dans la Résultat d’exploitation
charcuterie-salaison (% du CA) (% du CA)
3% 2% 3% 4% 2% 1%
17% 17% 17% 17% [ 16% e

18% 18% 17% 17% 18% 18%

2,20%
2018 2019 2020 2021 2022 2023 2018 2019 2020 2021 2022 2023 2024

mRCAI

Imp6ts, taxe, amortissements, povisions et charges financiéres

Frais de personnel

Autres
m Achats de marchandises

Achats de matiéres premiéres

o Fo
Source : Ifip d’apres données OFPM et Banque de France - Etude ACSEL I ﬁ p e
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ammm Charcuterie-salaison : une situation economique qui
s’est dégradée depuis 2022

Répartition des entreprises Taux d’investissement d’exploitation
bénéficiaires et déficitaires (%) (% de la valeur ajoutée)
27%
0,
22% [ 157 I 250, I . . I 24% 24%
0,
18% 19%
16%
14%
7 75% 70% 76%
2019 2020 2021 2022 2023 2024 2019 2020 2021 2022 2023 2024
® ®
Source : Ifip d’apres données Banque de France - Etude ACSEL I ﬁ p e
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Charcuterie-salaison : une rentabilité modeste et un

D A .
cout du travail dans la moyenne face aux concurrents
europeéens
EBE/CA Cout du travail
(moyenne 2018-2023) (k€ courant /ETP en 2023)
9,2% 63,1 k€
7.2% 539ke 50,3 k€
6,6%
>6% 382KE 36 ke
I ! I
-_— —= = 1} 11 - 11 1] = =
Source : Ifip d’apres données Eurostat iﬁp —y
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B En synthese

Elevage Agroalimentaire
Des bons résultats les Contexte économique dégradé :
années passées Manque de porcs et de matiére premiére carnée
L. v ver s , Hausse des charges énergétiques
Heétérogeneite des resultats entre Difficultés a répercuter les hausses des colts sur
éleveurs les prix de ventes

Arrét de lignes d'abattage de porcs.

Une situation économique Des marges plus faibles que les
plus compliquee a partir du concurrents européens

2eme semestre 2025 , _ _
Des perspectives économiques qui

Des besoins de pourraient s'améliorer
financement élevés et un ...Mais concurrence des importations UE
endettement important

ifip—
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Merci de votre attention !
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Evolution de la consommation
des produits du porc

23 avril 2026

lnterp aura P6le Economie — IFIP

eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee Valérie Diot (marchés de la distribution et de la consommation)

ifip —

Institut du porc



I Points abordeés

o Quelques données de cadrage du marché

o Retour sur la consommation en 2025 en viande de porc et en
charcuterie

o Impact des mutations de la distribution sur la filiere porcine

ifip —
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Baisse de pouvoir d’achat et taux d’épargne en hausse, les ingrédients
I Jd’un climat de confiance morose, revenu a son niveau de 2020

+0,9% PIB 2025

+1% perspective PIB
2026

(Source : Insee)

1 8,4°/o Taux d’épargne
T23/ 2025

(Source : Insee)

79% des Frangais se e LY = 16% le poids de
déclaraient fragilisés ou —_— I'alimentaire dans les

prude,nts fac_e a la situation e i ¥ _ e dépenses des Francais en
economique 2025 : \

) e \ 2024 (source : Insee) .ﬁ
(Source : Nielsen 1Q) = ! = I p —
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D Reprise de la consommation apparente de porc en 2025

Evolution de la consommation apparente en viande porcine, bovine et en
volaille entre 2000 et 2025 (kgéc/habitant/an et son évolution depuis 2000)

o A domicile, volume de la consommation en viande et

——Pore charcuterie de porc
BO oM v275% ) ar 202512024 +1,8% / an 2025/2024
@5 % [ an passant de 952 kt & 969 kt

Source : Ifip d’aprés Kantar pour FranceAgrimer

33,0
o Transfert vers des relais de croissance...
31,7 La consommation hors domicile
28,0
+2,4% / an en volume 2025/2024
tous produits
Source : Ifip d’aprés Insee
23,0
-2,7% | an 2025-2024 Autres débouchés en progression
les produits traiteurs, et la nutrition animale
18,0
O - AN MO T O O MMNOVODOODO T AN ML OO O —-—ANMT W
O OO OO OO O0OO0OO0O0 ™ ™™™ ™ ™™™ -Tv™-T+v— «NANANANN N
O O O O O O O O O OO0 O0O0ODO0ODO0ODOOO0OO0OOO0OOLOOOLOO O o o o
AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN ANANANANAN™N

o gFeo
Source : Ifip d’aprés Agreste I fl p
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D Inflation plutdt maitrisée en France vs autres pays de I'UE

Evolution de I'inflation des prix de I’alimentaire dans Evolution de I'inflation des prix de détail de la viande de porc

différents pays de I’'UE en 2025
‘ ' France +0,7% ‘ ' France -+1,4%
A A
N N 4
B icrooe I 2o B - I
AR AR
Qp Oerererc I ;<% gy Denemerc I 5%

AR AR

Pays 5o | 5 <~ I, -

Source : Ifip d’aprés Eurostat o Feo
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— Une consommation de viande qui reste cependant trés présente dans
les habitudes de consommation et un ralentissement du flexistarisme

Fréquence de consommation de viande (bceuf, porc, volaille)

Part du 2015  25%

Jamais l 3% flexitarisme (*) 2024 47%
2025 39%

Moins souvent - 14% (*) % de foyers ou au moins une personne est flexitarienne

Source : Enquéte panel Voice, mars 2025, 9207 foyers
répondants, Kantar pour FranceAgrimer

Une fois par semaine en moyenne _ 24%
Une fois par jour - 1%

Source : Enquéte panel Voice, juin 2025, 9937 foyers répondants, Kantar pour FranceAgrimer
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o Retour sur la consommation en 2025
en viande de porc et en charcuterie

ifip —
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A domicile, les volumes de charcuterie salaison se consolident en fin
B d’année avec le repli de I'inflation

Evolution annuelle de la consommation de charcuterie salaison en volume d’achat et prix au cumul annuel mobile 12 mois,
de fin 01/2019 a fin 12/2025
12,0%

10,0% +15,4% écart de prix
+8, 8% entre 01/2022 et 12/2025

®Volume = Prix
8,0%

6,0%

4,0%
2,0%

| .
0,0% el l

| (LU | ||I" IR (1T LLLL T
-2,0%

0%
- = (1]
""""""""""""""""" . P e LR reraerasrsrsrsEsEEsEEsEssassassassass  RENEANAENANASNASNASEASNANENNERNAANSNASESESEASEERNSRRSRRSSRSEassassassassnnnanf
-6,09Montée du flexitarisme Crise sanitaire Effet reflux Inflation Repli de I inﬂation sans reprise volume

RGN Vv @ @ v X M
\\\\\\\'\\'\\'\\'\\'\\'\@@@0@@00@0@0@@@@@@\“/\%0\’1/\”/\‘1/\'1/\‘1/\‘1/‘L

(\@6 \Cb\»@ \%4\@% %q, % q/ %(1, Q“:\J‘:\ q/\q;\ q;\\\q;\ q;w,%qj, P @%A@(\(ﬁb%@ ({/b‘g{/b (':b@:boq’b‘ > qy % vov <o <o Ps
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Source : Ifip d’aprés Kantar pour FranceAgrimer  Total retail, généralistes, spécialistes Institut du porc



Evolution annuelle des dépenses d’achat en charcuterie

salaison de 2017 a 2025

2025 -0,9%

2024-1,2%

2023 +7,4%
2022 +2,1%

2021  -0,4%

2020

2019 +1,4%

2018-1,2%

Total retail, généralistes, spécialistes

Source : Ifip d’apres Kantar pour FranceAgrimer

charcuterie salaison en 2025

Jambon cuit
Rillettes
Saucissons secs et salamis -0,1% |
Lardons, poitrines et bacon -0,1% |
Saucisses a péate fine 2.2% [
Paté -2,6% |
+12.5% Saucissons culits ou a cuire -2,9% _

Boudin  4,1% [N
Jambon cru/sec -4,3% _
Andouille / Andouiliette -4,7% | NG

Total retail, généralistes, spécialistes

Source : Ifip d’apres Kantar pour FranceAgrimer

Dévalorisation en dépenses pour un niveau proche de celui d’avant crises
et la plupart des familles sont en repli

Evolution annuelle des volumes par famille de produit en

26 %
- +0,8%

ifip —
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Charcuterie salaison : recul des dépenses essentiellement lié a une
D |;isse de la fréequence d’achat

Contribution des indicateurs clés aux évolutions des dépenses en charcuterie salaison
au cumul annuel mobile 12 mois, de 08 2022 a fin 12 2025

12.0%
900000 | /fm
m - 10,0%

__/4\~§\ | - -
700000 \\\ 8,0%
N
\\\
500000 ™ 6,0%
0]
300000 4.0%
2,0%
100000 I I I
0,0%
| 1
-2,0%
~300000 /J L U U U H\ -4,0%
-3,6%
-500000 -6,0%
P PP PP PR PRI LRI DDTDXRDP PP PP PP PP PP
0“’09 &\%0 \9\’1’0 \,"'\’19 'O'\’»Q 0"’09 6"\%0 Q"’\q’g V\WQ 0"’\’19 0“’\’\9 0'\\’19 Q°°\q9 0"’\’1’0 \9\’9 '\,"’\’\9 '\9’\’\9 o”\%g &\’1’0 0””\’19 0“‘\’\9 0"’09 o“’\%g 6\\’1’0 o‘b\’& 0"’\’19 '\9\’19 '\,'\’\’19 O’\%Q 0“’\’19 0”'\’19 0“’\’\9 0“\’19 S”\%Q QQ’\WQ 0“\’19 0‘*’\’\9 0%09 '909 \,\'\’19 '\3’\’1’0
NN\ ARSI R MR MR R RN N O N RN N R O RN R OO N RN NN RN
FFTFFTFTFTFTIFTF T FTFTIFTFTFTTFTFFTTFFTFTITFTFTFFTFFTFIFTarrradrgdddrsdarxaTdxay T
mmm Contribution pénétration mmm Contribution fréquence d'achat == Contribution quantités achetées par acte
1 Contribution prix moyen mmm Contribution population —Evolution dépenses

ifip —

Source : Ifip d’apres Kantar pour FranceAgrimer, Y
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Une amélioration de la valorisation qui passe par un retour des marques
B nationales en 2025

Part de marché en volume en marques nationales (MN), de distributeurs

et premiers prix en charcuterie

€9 +0.7pt25024 €8 +0.1pt25024

Reprise +0,6 point

48,8 48,1
47,4 ) 45,0

2023 2024 2025

Marques Nationales

2023

Indice de prix moyen par marque
sur le prix moyen de la charcuterie en 2025

Source : Ifip d’aprés Kantar pour FranceAgrimer.

46,4 46,5

2024 2025

Marques Distributeur

e -0.8 pts 25/24

Repli des premiers prix

sur un an
6,2 6,2 54
2023 2024 2025

Marques 1er Prix

Marques nationales

116

Marques de distributeul

88

Premier prix

58

MAIS un gain en MN hétérogéne par produit
de la charcuterie en gain de part de marché val.

Patés (+0,9 pt 25/24; 56,0%)
Saucisses pates fines (+0,8 pt 25/24; 49,1%)

Saucissons secs (+0,4 pt 25/24; 46,2%)

Jambons cuits (-0,1% 25/24; 86,8%)
Lardons poitrine Bacon ( -0,2 pt 25/24; 26,4%)

Jambon cru/sec (-1 pt 25/24; 65,2%)

ifip —
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Mais également par un regain de croissance de la consommation a la
B coupe aprés plusieurs années de recul

o _ %gf;/o Part de marché volume par rayon et par marque en
Charcuterie libre service 57 ’6%° @ charcuterie de 2021 a 2025
MN B 0859  AE
D 28,8%
50,0%
Charcuterie libre service 50,7%
MDD 49,8%
48,3%
47,0%
78,1%
- . 78,7% Indice de prix moyen par segment de la
Charcuterie libre service 7767930%’ e charcuterie sur le prix moyen de la charcuterie
20,8% Charcuterie libre service 94
20,3% @
Charcuterie coupe MN 21,8%/0 - Charcuterie libre service MDD 84

0,
_ 2222’,0712, Charcuterie libre service MN 113

2025 2024 =2023

1,1% Charcuterie Coupe 120
(0]
Charcuterie coupe MDD ggfy/g m 2022 m2021 Charcuterie coupe MDD 116
111;:{; Charcuterie coupe MN 120
470
21,9%
_ 21,3% @
Charcuterie Coupe 22,79 2T

_ 23,1% Source : Ifip d’aprés Kantar pour FranceAgrimer o ﬁ
24.1% I p

Institut du porc



— La consommation en charcuterie recule surtout parmi deux
populations clés : les moins de 35 ans et les plus aisés

Part de marché volume en charcuterie en 2025 Evolution volume 2025/2024
4 Personnes Et Plus [ o3 79, +0,0%
3 Personnes _ 15,8% -1,0%
2 Personnes _ 38,8% . +0,4%

65 Ans Et Plus 29,3% +2,7%
50-64 Ans 28,5% +1,9%
35-49 Ans 28,1% -0,1%
Moins De 35 Ans 14,1% e -4,1%

vodeste [ 17.0% I 0%
Moyenne Supérieure _ 27,6% -0,2%

ase [ 105 Q o I ifip —

Source : Ifip d’aprés Kantar pour FranceAgrimer Institut du porc




— En viande de porc, reprise progressive de la consommation a mesure
que l'inflation se rétracte et que le prix du boeuf augmente
Evolution annuelle de la consommation en total viande de porc en volume d’achat et prix au cumul annuel mobile 12 mois,
de fin 01/2019 a fin 12/2025
m Evol Vol = Evol Prix

+101%

+32,9% écart de prix
entre 01/2022 et 12/2025

15,0%

10,0% +17,4% écart de prix

entre 01/2022 et 12/2025

7,5%
- HH”““” |‘ H|| ||H i
0.0% IIHH “l HI I _.|||” ||||||_||.I”|
’ """'\'\'|I||'|'|'|W|'“ "II|I|HHHHI||||'"-- |

1

(&)

2

>~
I
I
I
I
I
I
_—

-6, 0%

-10.0% -9,2% |
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Montée du ; e ff fl . . . . .
15,09 flexitarisme Crise sanitaire Effet reflux Inflation Repli de l'inflation sans reprise volume
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Les fortes chaleurs de la mi année impactent la croissance de la
I viande de porc et de la saucisserie

4éme année la plus chaude
jamais enregistrée en France

ApréS 2022, 2023 et 2020 ... 31 % des gains en viande
et devant 2024 de porc, issus des gammes barbecue

: h Volumes d’achat avril —septembre 2025/2024

Mais des gains qui s’effectuent d’abord
Gamme barbecue W +3,3% Au bénéfice des saucisses et du hors élaboré

dont saucisses de porc D +9,6%

En annuel 2025/2024
dont brochettes11,7% [

Viande de porc hors élaboré +4,2%

dont marinés § +1,0% (prix ind 97)
Viande de porc élaborée +0,2%
dont plateaux grill barbecue  -9,0% [INEGN (prix indice 106)

Hors élaborés de porc N +6,2% o ge
ifi p—
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Source : Ifip d’aprés Kantar pour FranceAgrimer



Les discounters, le e-commerce et la proximité expliquent I’essentiel des
B gains par circuit en charcuterie devant les circuits spécialisés

Part de marché volume 2025 Evolution volume 2025/2024 Indice qe prix charcute_rle par circuit
Vs prix moyen tous circuits 2025
Supermarchés -2,5 101
EDMP +3,1 @ 78
Proximité 45,0 @ 15
E commerce , Fragmentation des +3,4 @ 88
courses —
Grandes Surfaces Frais , hausse du snacking +4.6 @ 144
Bouchers Volaillers . 33 +115 @ 149
Charcutiers Traiteurs | 0,4 90 156
Marchés/Foires I 1,7 27 146
Vente Directe I 0,7 +15.2 @ 120
‘ L ] [ ]
Source : Ifip d’apres Kantar pour FranceAgrimer I fl p —
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o Impact des mutations de la distribution
sur la filiere porcine
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A domicile depuis 2019, le lent déclin des circuits historiques de
I’hypermarché et du supermarché s’observe en charcuterie...

Evolution du poids des circuits de distribution dans le volume de charcuterie salaison

entre 2019 et 2025
HM+SM 65,5% 63,1% 62,8% 61,5%
o Le total hypermarché et supermarché se replie
-4,0 points entre 2019 et 2025
o Ces deux circuits sont avant tout pénalisés
par la concurrence du e-commerce (drive, LAD)
+4,0 points entre 2019 et 2025
0 6,7% 6,9% 7,2% ’
6,1% o Et une part des pertes en supermarché
14.49% 14,0% 13,7% 14,1% s’effectue au profit de la proximité
. . . . +1,1 points entre 2019 et 2025
2019 2022 2024 2025

m Circuits spécialisés m E commerce ' Discounters = Proximité m Supermarchés m Hypermarchés i ﬁ
p—

Source : Ifip a partir de Kantar pour FranceAgrimer .
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Les évolutions sociétales participent a la contraction de la consommation
I alimentaire en grande distribution

o Un ralentissement net de la dynamique
démographique

o Une montée de la sobriété alimentaire choisie

o Une part croissante des ménages au budget
alimentaire sous contrainte, un effet accentué
par l'inflation

o Une perte de part de portefeuille de la grande
distribution dans les dépenses alimentaires au
profit de la RHD et des circuits spécialisés

2015-2020 +0,30% par an
2021 -2022 +0,15% par an

Source : Ined

87% des Frangais disent avoir réduit leur gaspillage alimentaire

Source : Etude Cetelem, 2023
57 kg/h/an de gaspillage alimentaire en 2023 Source Ademe

+209 [
— A’ LicUEl Hausse de la part des populations
cumulée en porc

01/2022 vulnérables

. 40% en 2022
a 06/2024 i
51% en 2024
Source : Ifip d’apres Kantar

Source : Insee

Part de la grande distribution généraliste en dépenses
en alimentaire

57,5% 53,4%

ifip —

Institut du porc

Source : Circana 2 0 1 9 2 0 2 4



D 2024- 2025 : une profonde restructuration de la distribution généraliste

o Un parc d’hypermarchés et de supermarchés qui ne progresse plus +4 8%
o)
. , +0.0% *1,7% +0,6% . +1,0%
Evolution en % du nombre de points ’ [ — —
de vente 2024/2023 . |
Source : Ifip d’aprés Nielsen 4 39 -2,5%
-4,3%
Hypermarchés Supermarchés Discounters Proximité Drive Spécialistes du Spécialistes du
frais surgelé

Erosion des dépenses et ’absence de perspectives de développement
Intensité concurrentielle, politique de prix bas et recul de la valorisation

Forte concentration de la distribution : plus de 500 points de vente ont changé d’enseigne Caszno
)

ou ont fermé en 2024 .
82% ; . &
Ne(asino w4

Renforce le pouvoir de marché de la distribution
".\‘/ supermarchés SCHIEVER

§.

a

80% <

A\‘I/A\

Chiffre d’affaires cumulé des 5 premiers groupes de >
distribution en produits frais de moyenne et grande
consommation en 2024 79% ‘ '

Source : Nielsen
-
59% &
-wr
ifip —
La recomposition profite en particulier aux acteurs indépendants coopératifs, plus agiles et plus ancrés localement I p
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o Un renforcement du poids des marques de distributeurs

Un contexte de déplacement de la valeur qui impacte aussi

les produits du porc

malgré I'attachement des Frangais aux marques

Evolution de la part de marché volume (en unités)

des marques de distributeurs en charcuterie

+2,7 points 2024/2021 soit 54,1% en 2024

Source : Ifip d’aprés Kantar pour FranceAgrimer

Part de marché volume (unités) des marques de
distributeurs par pays (CAD a fin 06/2025)

VN
55,9% &
53,3% :
51,1% -
45,5%

' ' Source :Nielsen

o Montée du serviciel au travers du e-commerce dont ne profite pas encore pleinement les produits du porc
malgré une forte progression
Part de marché en volume du e commerce sur le total distribution a domicile

12,5% i
9,3% 7.2% 9.4% : 8,2%
i 4,6%
2019 2024 2019 2024 2019 2024
Crémerie Fromages : Charcuterie

L e e e e e e e e == -

Source : Ifip d’apres Kantar pour FranceAgrimer

72% | l

4.2% ' :
m B = &
. Il

2019 2024 2019 2024
Volaille : Viande de porc !
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Face a I'affaiblissement du « tout sur le méme toit », quelles
I perspectives pour les produits du porc en circuits spécialisés ?

o Un consommateur plus volatile +7% d’enseignes fréquentées par foyer entre 2021 et 2025
soit 6,9 enseignes en 2025 vs 6,5 en 2021

Toutes enseignes PGC-FLS + Grandfrais et Picard, source : Nielsen

o Une reprise de la consommation en produits frais traditionnels tirée par les spécialistes du frais

20,9 19,1 18,2 18,2
Evolution du taux de pénétration l l . . 10,5 12,3 12,7
en charcuterie
chez les bouchers charcutiers et en grandes surfaces frais
source : Ifip d’aprés Kantarworldpanel pour FranceAgrimer 2021 2022 2024 2025 2021 2022 2024 2025
Bouchers charcutiers Grandes Surfaces Frais

o Plus d’1 Francais sur 5 fréquente les spécialistes du frais, un circuit surreprésenté parmi les populations aisées
et les quinquas

Fromage 8,8%
s | .-
Part de marché en dépenses par famille de ;"_'\_/'_;";j """"""""""""""" o :
produits chez le leader spécialiste du frais | lande de porc _ 1,8% g
. 1
1 . M
source : Ifip d’aprés Kantarworldpanel pour FranceAgrimer ! Charcuterie 1,7% :

[ J
voiaite [N 1.7% Iflp —
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La restauration portée par le snacking, vers une plus grande porosité
avec la consommation a domicile

o Le snacking tire la consommation +3% CA produits snacking tous circuits CAM 05 2025/2024

alimentaire tous circuits vs +0,7% total produits de grande consommation au frais libre service (hors produits)

Individualisation de la consommation alimentaire
Réduction de la taille des ménages

Hausse du télétravail

Déstructuration des repas

o Une progression tirée par la multiplicité de I’offre et le développement de la proximité, substitut possible a
une offre de restauration

Nombre de restaurants rapides 2000 2024

Source Insee 13000 52 500

Croissance en ventes moyennes les plus dynamiques traiteur asiatique +20,2%
en proximité urbaine (VMH UC) 03 2025/2024 plats cuisinés +12,5%
Source Nielsen pizzas fraiches +10,6%

o Développement de la livraison de repas a domicile

Uber

23% des consommateurs utilisent une application de livraison de repas a domicile Al Eats
2 a 3 fois par mois JUST EAT i iﬁ
Source Nielsen p
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I Conclusion

o L’inflation alimentaire début 2026 semble repartir a la hausse concernant les produits frais et la viande, maintenant
en partie I'étau qui pése sur le pouvoir d’achat des consommateurs et les arbitrages restent déterminants.

o Le redressement de la consommation en viande de porc et début 2026 en charcuterie, illustre la capacité des ménages
a s’adapter face aux tensions. Les produits du porc montrent donc une résilience structurelle, mais pour se maintenir
celle-ci cela suppose une adaptation continue et affirmée aux nouveaux usages alimentaires et aux circuits en croissance.

o Le secteur porcin semble ne pas encore profiter pleinement des relais de croissance émergents, en particulier le
e-commerce, la proximité et les offres prétes-a-consommer, ou la concurrence en particulier en volaille progresse plus vite.

o L’intensification de la porosité entre restauration hors domicile et domicile redéfinit les modes de consommation et
ouvre des opportunités d’innovation sur des formats hybrides et plus nomades.

o La montée du serviciel devient un levier décisif questionne sur la segmentation amont des produits porg¢ins et
appelle a renforcer I'apport de valeur au-dela du produit lui-méme : praticité, accompagnement et solutions personnalisée

ifip —
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interp’aura

Filiere porcine d’Auvergne-Rhéne-Alpes




interp’aura
Echange avec la salle

* Quels attentes et besoins en matiere de recherche et
développement pour la filiere porcine d’Auvergne-Rhone-
Alpes ?

* Approfondir les domaines déja étudiés ?
* Nouvelles thématiques a prioriser ?



